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Umwelt und Gesundheit

Merkblatt
Lebensmittethygienische Anforderungen in der Kindertagespflege

Tagasmitter/-vater gelten lehensmittelrachtlich ais Lebensmittelunternehmer und miissen
sich deshalb bei der zustandigen Lebensmittelilberwachung registrieren lassen, Es geniigt
die formlose schriftiiche Mitteifung von Namen, Anschrift und Tatigkeit (Tagesmutter’-vater).
Eine regelmafige lebensmittelrechtliche Kontrolle der fir die Kindertagespflege genutzten
Privatréiume sinschlieilich der Kiiche ergibt sich hieraus nicht.

Anforderungen an die Kilche

* Kiiche sauber und instand gehalten, * Reinigungsutensilien nach Gabrauch
{Haus-)Tiere und Schadlinge fernhalten sauberfirocken lagern, ggf. erneuern

* Fliachen, Gegensténde, Armaturen mit s Trinkwasserzufuhr in ausreichender
direktem/indirekiem Lebansmittelkontakt Menge; Reinigung von Lebensmitteln
sauber, in einwandfreiem Zustand, leicht mit Trinkwasser

zu reinigen, ggi. zu desinfizieren »  Geeignete Abfallbehalter mit Abde-

= In ausreichender N&he Handwaschbe- ckung; haufiges, gof. tigliches Leeren
cken, Seifenspender und Einmalhandti- und Reinigen verhindert Schadlings-
chern oder taglich saubare Handiicher befali

= Zwei Spillbecken (Spiilen von Geschirr / *  Geeignete Kihl-, Tiefkuhigerate (max,
Saubern von Lebensmitteln) bzw. ein +7°C bzw. - 18°C) fur Lebensmittel;
Spilbecken mit Zwischenreinigung Thermometer zur Temperaturkontroile

Umgang mit Lebenamittaln, perséniiche Hygiena und waitere Anforderungen

® Hygienisch einwandfreie Zubereitung
{auch Sauberung von Lebensmitteln) «  Ausreichende Kihiung kihipflichtiger
»  Besondere Sorgfalt bei Arbsiten mit und leicht verderblicher Lebensmittal

risikobehafteten Lebensmitteln {rohes * Rasche AbkUhlung von Speisen im
Gefligel, rohe Eier u. a) Kihlschrank (auf unter #+10 °C in 2
Stunden), geringe Schichtdicke b2w,

* Roheihaltige Speisen, Roh- / Varzugs- Kigine Porionen

milch dUrfen nicht angeboten werdent
* Gefrorene Lebensmittel im Kiihi-
schrank auftauen; Taufiussigkeil hy-
= Héndereinigung / -desinfektion u. a. vor dienisch auffengen / entferen
der Arbeit mit Lebensmitleln, nach Toi- . Aufgetaute Lebensmitie! zligig und

fettengang, Windelwechse! hygienisch verarbeiten, nicht wieder
*  Toilette/-raum sauber, in einwandfreiem einfrieren

Zustand, leicht zu reinigen, ggf. 21 des-

infizieren; Handwaschbecken, Seifen-

spender, Einmalhandtlcher

*  Saubere Kleidung; Schmuck vermeiden

*  Warme Speisen vor dem Verzehr
durchgaren (z.B. + B0 °C Kerntermpe-
ratur fur 10 Minutan)

Teitnahme an einer Hygiene-
Schulung nach § 4 LMBV bazw. Ver-
ardnung (£G) Nr. 852/2004 sowie ei-
ner Belehrung nach § 42 Infektions-
* Einhaltung Mindesthaltbarkeits- bzw. schutzgesetz

Verbrauchsdatum der Lebensmitiat

* Lagerung gesundheitsgefahrdender
bzw. ungenieBbarer Substanzen in se-
parat gelagerten, verschlossenen, ge-
kennzeichneten (Qriginal-)Behaltern

Hinweis: Dieses Merkblatt erhebt keinen Anspruch auf Volistandigkeit. EigenkontrolimaR-
nahmen im Rahmen der Sorgfaltspfiicht der Tagespllegepersonen werden vorausgesetzt.

Filr Fragen stehen die zustindige Lebensmittelibsrwachungsbehdrde sowie das Ge-
sundheltsamt zur Verfllgung.




